
Чек-лист 2а26г Тема: <Органолептическая оценка блюд и
соответствие веса готовой продукции заявленная выходу блюд, эстетичеýкое
оформленпе. обеденцого заJIа, столов} подача блюд>-йарg 
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Показателькачестваlвопрос {а Нет

1 Е,сть -цlr приказ и лоложение о созданrrи бракеражr-rой комиссии? 7-

2 Ес,гь журнал бракеража готовор1 продукциIт (.прошит, проЕ{умерован. заверен печатью) }
1 Ведется лI4 журяап бракеража готовоti продукции (поdпtлстt не,\|енее 3 ч:tенов кrlмнссtrф? l

(прикрепить фото последней страницы)

4 Размеrцена ли информация Еа стендах о здоровом питании (и о вредной пищи)? /

5 Размепlена ли информация о rrравиjтах поведения за столом? l

6 От всехли партий приготовленных блюд снимается бракераж? /
1 Внешнlrй вI{д и подача блюд эстетичен. вызывает аппетит? l

8
!егустация родителями готовых блюд:
Соответствую,I ли блюда органопептиLIеским показателяý{ указанных в техЕоJIогических

КаРТах (ыcl,g, цвеfil, заllах, консllсlпеrtцuя)?
*

9

Ежсдневное мсню на дату проверки: (указать блюдо и выход) (прикретlпть фото)

Завтрак: Йl/,ш ?14}/-а4;п-] Jlрйа-r--ий,8 lSпJ. *,sБr- ,}zа-/zrьё/ n.-A"n-u u/, lo)
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й *b.bu-Aoz/b,)'
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- мьшо *

- бчмажньте полотенца }тли сушилка для рук (подчеркнуть)

- алIтисептик (дез. раствор)
-,3-

-количество ракOвин для рук (указать) У

11 Внсшний вид сотрудников (gý!tp:K", гqлgв_ц!!ýJýQры. од9жjlа _чд9l1я) (подчеркнуть)

11 CaHlTTapHoe состояние посуды LI столовых приборах (скольт. треrцltньт) r
13 Влага на посуде !l столовь{х приборах т-
14 Проводится влажная уборка после каждого прrаетuа пищи +

15 Имеется ли график проветривания? f

Члены родительского совета:
ч
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